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ESCOPO DE SERVICO

CRIACAO DE CARDAPIO

RESUMO: DOCUMENTAGAO EM ARQUIVOS WORD E EXCEL DE ATE 30 ITENS DE CARDAPIO, INCLUINDO DESCRIGAO,
MONTAGEM, APRESENTAGAO, RECEITA, MODO DE PREPARO E FICHAS TECNICAS COM CALCULO DO CUSTO, MARGEM DE
CONTRIBUIGAO E PREGO SUGERIDO.

DURACAO: DE 45 A 60 DIAS

AUDIENCIA: GESTORES E CHEFE DE COZINHA

CONTEUDO E ENTREGAS

e ENTREVISTA COM GESTORES E CHEFE DE COZINHA
o CONCEITO DO RESTAURANTE
o ESTRATEGIA DO CARDAPIO
o ESTRUTURA DA COZINHA
e PESQUISA TEMATICA E PROPOSTA CONCEITUAL
e ELABORACAO DAS RECEITAS DE ATE 30 PREPARACOES
o INGREDIENTES E QUANTIDADES
o MODO DE PREPARO
e LABORATORIO E DEGUSTACAO (ATE 2 EVENTOS) PARA APROVACAO
e ELABORACAO DA FICHA TECNICA
RENDIMENTO E FATOR DE CONVERSAO
CRIACAO DA BASE DE DADOS
CALCULO DAS QUANTIDADES BRUTAS E CUSTO TOTAL
CRIACAO DAS FT'S SECUNDARIAS (MOLHOS, FUNDOS etc.)
CALCULO DO RENDIMENTO DA RECEITA E CUSTO/PORCAO
o SUGESTAO DE PRECO E CALCULO DA MARGEM DE CONTRIBUICAO DO PRATO
e APRESENTACAO DO USO E MANUTENCAO DA BASE DE DADOS DE INGREDIENTES
e TREINAMENTO DA LIDERANCA DE COZINHA (CHEFE E MAIS TRES LIDERES)
e NAO INCLUI NENHUM TIPO DE ARTE, DIAGRAMACAO, FOTOGRAFIA OU SERVICOS GRAFICOS

o O O O O

FORMATO

e VISITA A OPERACAO DE PRODUCAO

e CRIACAO REMOTA DAS RECEITAS E FICHAS TECNICAS

e TREINAMENTO PRESENCIAL DA LIDERANCA DE COZINHA

e  PLANILHAS CONTENDO AS FICHAS TECNICAS E BASE DE DADOS EM ARQUIVOS ELETRONICOS
e DOCUMENTACAO DAS RECEITAS E MODO DE PREPARO EM ARQUIVO ELETRONICO

e APRESENTAGAO REMOTA DO USO E MANUTENCAO DA BASE DE DADOS

REQUISITOS
e  DISPONIBILIDADE DO CHEFE DE COZINHA E GESTORES NO(S) HORARIO(S) ACORDADOS

e INFRAESTRUTURA PARA TREINAMENTO DE PREPARACAO DAS RECEITAS
e INGREDIENTES PARA LABORATORIO, DEGUSTACAO E TREINAMENTO
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